
 

             „Schwarzwälder Küche, 

                  ohne viel Schnick Schnack“ 

 

 

 
 

Vesper’le? 

Dann litz‘ die Karte 

nach oben! 

 

Allergie? 

Wissen was drin‘ isch? 

Litzen Sie die Karte einmal nach 

oben 

 

 

„Herbst-Lecker‘le“ 

 

Geräuchertes Forellenfilet 

und Schwarzwälder Schinken  

an Wildkräutersalat  

und hausgemachtes 

Zwetschgen Chutney  

17.00 € 
 

„Schlachtteller“  
 

Blutwurst, Leberwurst 

Speck und  

Schwarzwälder Schäufele  

mit Kartoffelbrei  

 

20.00€ 
 

 

 

 

Ebbis vorus‘…? 

Gemischtes Marktsälat’le 

6.80 € 

 

Ebbis Fleischig’ s…? 

Sie suche‘ sich zu Ihrem Fleischige‘-Hauptgang Ihre Beilage u‘s:  

Hausgemachte Spätz‘le, Bratkartoffeln, buntes Salät’le,  

Pommes Frites, Salzkartoffeln oder hausgemachte Kartoffelkroketten 

 (eine knackige Gemüsegarnitur finden Sie auf jedem Teller‘le) 

 

„Papa’s Liebling“  

  Cordon bleu 

Schweineschnitzel mit Schinken, Käse 

& hausgemachter Kräuterbutter gefüllt 

26.00€ 
 

 

Rinderfiletgulasch „Art des Hauses“ 

40.00€ 

 

 

Riesenbühlsteak 

Schweinerückensteak an Pilzen & Speck 

20.00€ 
 

 

Paniertes Kalbschnitze ’le  

33.00€ 

 

Hirschsteaks „Jäger-Art“ 

32.00€ 
 

„Sternen-Spieß“ 

Zarte Filet’s, Paprika  

& Speck am „Sternen-Spieß“ 

33.00€ 
 

Fischteller 

Lachsforelle, Saibling & Forellenfilet 

 auf Gemüse  

  33.00€ 
 

Oder doch ebbis ohne Fleisch? 

Hausgemachte Kürbisravioli 

auf Herbstgemüse 

  18.00€  

Zwiebelrostbraten 

vom Weiderind  

mit hausgemachtem 

Sauerkraut & 

Eierspätz‘le 

 

34.00 €  

 


